
Carte 
traiteur 

 Les horaires 

Du Mardi au Vendredi :
7h30 à 13h30 | 15h30 à 19h

Le samedi : 
7h30 à 19h

9 rue d’Antrain, 
Saint-Aubin-D’Aubigné

35250
02-99-55-20-10

maisongasnierboucherie@gmail.com

maisongasnierboucherie

Maison Gasnier 
 

Les frais de livraison sont calculés en fonction
d’une grille kilométrique

 Ne pas jeter sur la voie publique 

Anniversaire, mariage, 
repas en famille, entre amis, 

ou pour tout autres occasions

Bon à savoir :

Tous nos produits sont “fait
maison”, à base de produits

frais et de saison



Plats conviviaux:

(prix à la part avec garnitures)

Emincé de volaille
 fermière et champignons..............................6.80€

Jambon à l’os...........................................................7.50€
Choucroute............................................................8.00€
Potée Bretonne...................................................8.00€
Pot-au-feu..................................................................8.00€
Tête de veau, sauce gribiche...............8.50€
Rougail saucisse.................................................8.50€
Tajine d’agneau...................................................8.50€
Couscous.....................................................................8.50€
Paëlla royale.........................................................8.50€
Jambalaya....................................................................8.50€
Choucroute de la mer..............................11.50€
Saumon rôti d'Ecosse.................................12.50€

Le charcutier 11.90€/pers

Assortiment de charcuterie
Salades au choix 

Poulet rôti, rôti de porc 
Condiments (chips, beurre, mayonnaise,

cornichons…)

Le terre mer 15.90€/pers

Assortiment de charcuterie
Terrines de Saint-Jacques, sauce verte 

Salades au choix 
Poulet rôti, rôti de bœuf

Saumon farci
Condiments (chips, beurre, mayonnaise,

cornichons…)
Trilogie de fromages 

Le prestige 22.90€/pers

Assortiment de charcuterie 
Foie gras de canard et son chutney 

Saumon fumé maison, sauce aneth
Terrine de Saint-Jacques, sauce citron vert 

Magret de canard, rôti de bœuf 
Salades au choix 

Condiments (chips, beurre, mayonnaise,
cornichons…)

Plateau de fromages 

Salade au choix : piémontaise, carottes râpes,
taboulés oriental, taboulés au agrumes,

betteraves, cèleri rémoulade, Alaska, Marco polo,
choux vert, italienne, cocktail tomates

mozzarella 

Les buffets froids:

Les entrées :
Entrées froides:

Délice d’avocat
 (avocat, macédoine, et crevettes).................................................5.00€

Coquille de saumon et macédoine.......................................4.50€

Quinoa oriental 
(quinoa, petits légumes et houmous)............................................4.50€

Tartare de saumon et 
Saint-Jacques, mousseline citron vert.......................................6.50€

Opéra de foie gras chutney
 exotique (foie gras, pain aux épices,
 chutney mangue ananas)...........................................................................6.50€

Entrées chaudes:

Bouchée à la reine 5.00€
Feuilleté pétoncles 5.50€
Coquille normande 7.50€

Les plateaux :

Plateau apéro 4-6 per.................................14.90€
assortiment de charcuterie fine 

Plateau Pierrade
Bœuf-Porc-Poulet-Canard.................7.50€/pers
sauce maison offerte 

Plateau Raclette (selon la saison) 
Avec fromage....................................................10.90€/pers
Sans fromage........................................................6.90€/pers

Les douceurs salées:

Cocktail d’accueil : 6€/personne 
2 canapés, 1 wrap, 1 mini-brochette, 1 navette

Cocktail détente : 9.60€/ personne
2 canapés, 1 wrap, 1 mini-brochette, 2

navettes, 1 club sandwich, 1 mini verrine 

Cocktail prestige: 15.60€/personne
2 canapés, 2 wraps, 2 mini-brochettes, 2

navettes, 2 clubs sandwich, 2 mini verrines,
1 mini-brochette de viande 

Verrine gourmande ...................................................1.90€/pièce 
Choix selon les produits de saison 


