
Carte des Fêtes 
2025

Toute l’équipe vous souhaite de très belles
fêtes de fin d’année ! Tous nos plats sont garantis faits maison

Commande pour noël avant 20/12 et pour le nouvel an avant
le 27/12, par téléphone 02.99.55.20.10 ou  directement en

boutique 
La maison Gasnier se réserve le droit de stopper les prises de

commandes en cas de rupture d’approvisionnement sur
certains produits

Côté Boucherie  : * voir tarifs en boutique 

Spécialités bouchères crues :
Rôti de porc Orloff, pruneaux ou moutarde
filet mignon

      (fruits  secs/chorizo/savoyard/moutarde et pain d’epices)
rôti de dinde chorizo ou fruits secs
Cocotte de joues de boeuf
Magret de canard en tournedos , figues et jambon fumé
d’antan 
Cuisse de poulet façon paupiette: pommes, marrons et
oignons confits

Volaille :
Poulet fermier
Poule
Pintade
Pintade chaponnée
Chapon
Volaille de Bresse
Caille 
Pigeon

Bœuf :
tournedos filet
rôti de bœuf
tournedos rumsteak
côte de bœuf
entrecôte
T-Bone

Gibier :
Sur commande uniquement 
avant le 20/12

accompagnements :
Légumes du potager
Gratin dauphinois 
Crémeux de butternut
Crémeux de panais



M i s e s  e n  
b o u c h e  :

-Crémeux de foie gras, gelée de
griottes

 2.50€/verrine
-Crémeux de panais truffé

 2.50€/verrine
-sphère passion, cocktail de

crevettes
2.50€/verrine

 
-Plateau feuilletés apéritifs 
12 pièces - 12.50€/ le plateau

-Pain surprise 
35 €/pièce

E n t r é e s
f r o i d e s  :

Entrées 
Chaudes : 

-Foie gras maison 140€/kg
-Boudin blanc maison 20.50€/kg

-Boudin blanc maison trufée
26.50€/kg

-Saumon fumé 72.50/kg
-Escargots farcis
 9.50€/la douzaine

-Terrine de saint- jacques
41.50€/kg

-Terrine de homard 45.50€/kg
-Galantine de volaille, foie gras,

noisettes 32.50€/kg
 

Les produits
divers :

 -Opéra foie gras, griottes
7.50€/pièce

-Tiramisu de homard 
7.50€/pièce

-Coquille de saumon 
4.50€/pièce

-Pâté Croute richelieu
49.50€/kg

-Pâté Croute aux pruneaux
45.50/Kg

-Bouchée pétoncles 
5.50€/pièce

-Bouchée à la reine
 (riz de veau / volaille)

 5.50€/pièce

-Coquille à la normande 
7.50€/pièce

 
 

Poissons chauds :

 Les viandes :

-Noix de St Jacques rôties, risotto à la truffe, sauce vin blanc
18.50€/la part

-Pavé de saumon rôti, sauce coco-curry, legumes du potager
11.50€/la part

-Tournedos de lotte lardé, jus de veau reduit, cremeux de
butternut

14.50€/la part
  

-Pavé de bœuf, Rossini, gratin dauphinois
13.50€/la part

-Chapon farci châtaignes, foie gras, noisettes, sauce vin
jaune, grenailles et lard de colonata

15.50€/la part
-Préssé d’agneau confit, girolles, jus d’agneau au romarin,

cremeux de panais, eclats de noisettes 
13.50€/la part

Les Plats:


