C()TE BOUCHERIE + ¥ VOIR TARIES EN BOUTIQUE

SPECIALITES BOUCHERES CRUES :

® ROTI DE PORC ORLOFF, PRUNEAUX OU MOUTARDE

® FILET MIGNON

(FRUITS SECS/CHORIZO/SAVOYARD/MOUTARDE ET PAIN D’EPICES)
® ROTI DE DINDE CHORIZO OU FRUITS SECS
e COCOTTE DE JOUES DE BOEUF

£

® MAGRET DE CANARD EN TOURNEDOS , FIGUES ET JAMBON FUME
D'ANTAN

® CUISSE DE POULET FAGON PAUPIETTE: POMMES, MARRONS ET
OIGNONS CONFITS

B®EUF: VOLAILLE :

e TOURNEDOS FILET e POULET FERMIER

e ROTI DE BEUF e POULE

¢ TOURNEDOS RUMSTEAK e PINTADE

e COTE DE B(EUF e PINTADE CHAPONNEE

e ENTRECOTE e CHAPON

e T-BONE ¢ VOLAILLE DE BRESSE
e CAILLE
e PIGEON

GIBIER : ACCOMPAGNEMENTS : COMMANDE POUR NOEL AVANT 20/12 ET POUR LE NOUVEL AN AVANT
SUR COMMANDE UNIQUEMENT e LEGUMES DU POTAGER LE 27/12, PAR TELEPHONE 02.99.55.20.10 OU DIRECTEMENT EN
AVANT LE 20/12 e GRATIN DAUPHINOIS BOUTIQUE

e CREMEUX DE BUTTERNUT LA MAISON GASNIER SE RESERVE LE DROIT DE STOPPER LES PRISES DE

e (CREMEUX DE PANAIS
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BOUCHE .

-CREMEUX DE FOIE GRAS, GELEE DE
GRIOTTES
2.50€/VERRINE
-CREMEUX DE PANAIS TRUFFE
2.50€/VERRINE
-SPHERE PASSION, COCKTAIL DE
CREVETTES
2.50€/VERRINE

-PLATEAU FEUILLETES APERITIFS
12 PIECES - 12.50€/ LE PLATEAU

-PAIN SURPRISE
35 €/PIECE

ENTREES

FROIDES :

-OPERA FOIE GRAS, GRIOTTES
7.50€/PIECE
-TIRAMISU DE HOMARD
7.50€/PIECE
-COQUILLE DE SAUMON
4.50€/PIECE
-PATE CROUTE RICHELIEU
49.50€/KG
-PATE CROUTE AUX PRUNEAUX

LES PRODUITS

DIVERS

-FOIE GRAS MAISON 140€/KG
-BOUDIN BLANC MAISON 20.50€/KG
-BOUDIN BLANC MAISON TRUFEE
26.50€/KG
-SAUMON FUME 72.50/KG
-ESCARGOTS FARCIS
9.50€/LA DOUZAINE

“-TERRINE DE SAINT- JACQUES
4150€/KG
“-TERRINE DE HOMARD 45.50€/KG

-GALANTINE DE VOLAILLE, FOIE GRAS,

NOISETTES 32.50€/KG

ENTREES

CHAUDES :

-BOUCHEE PETONCLES
5.50€/PIECE

-BOUCHEE A LA REINE
(RIZ DE VEAU / VOLAILLE)
5.50€/PIECE

-COQUILLE A LA NORMANDE
7.50€/PIECE

LES PLATS:

POISSONS CHAUDS :

-NOIX DE ST JACQUES ROTIES, RISOTTO A LA TRUFFE, SAUCE VIN BLANC

18.50€/LA PART
-PAVE DE SAUMON ROTI, SAUCE COCO-CURRY, LEGUMES DU POTAGER
11.50€/LA PART
-“TOURNEDOS DE LOTTE LARDE, JUS DE VEAU REDUIT, CREMEUX DE
BUTTERNUT
14.50€/LA PART

LLES VIANDES :

-PAVE DE BGEUF, ROSSINI, GRATIN DAUPHINOIS

13.50€/LA PART
-CHAPON FARCI CHATAIGNES, FOIE GRAS, NOISETTES, SAUCE VIN
JAUNE, GRENAILLES ET LARD DE COLONATA
15.50€/LA PART
-PRESSE D’AGNEAU CONFIT, GIROLLES, JUS D’AGNEAU AU ROMARIN,
CREMEUX DE PANAIS, ECLATS DE NOISETTES
13.50€/LA PART




